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by Chef Jhasmil 
Catering & Experiences

Desde 2015 ofrecemos experiencias gastronómicas 
personalizadas para eventos sociales, corporativos y 
familiares.

Trabajamos con productos frescos, montaje Trabajamos con productos frescos, montaje 
profesional y un servicio orientado al detalle.

Ofrecemos servicio integral con todo 
incluido:

• Picaderas saladas y dulces
• Montaje de mesas y buffets
• Chefindí incluido
• Carrito personalizado para montar 
estaciones de picadera
 Dispensadores para agua y café
• Neveras para hielo y refrigeración de jugos
• Montaje sin costo adicional

CATERING COMPLETO
PARA EVENTOS

PICADERAS SALADAS
Fritos & Bocadillos Tradicionales
• Quipes
• Pastelitos (varios rellenos)
• Croquetas tradicionales
• Bollitos de yuca rellenos
• Mini arepas venezolanas
 Tequeños
• Bolitas de croquetas de arroz 
rellenas de queso (especialidad 
de la casa)

Wraps
• Wrap de pollo
• Wrap de jamón y queso
 Wrap de atún

Rollitos Primavera Especiales
Rollitos sobre hoja de arroz:
• Vegetales
•Jamón
•Queso
•Carnes (cerdo - pollo - res)

Cupcakes Salados
• Cupcakes de tocineta y huevo
• Cupcakes de espinaca
• Mini quiche Lorraine (kits orange 
/ quiche mini)

Sándwiches
• Sándwiches clásicos
• Sándwiches integrales
• Mini sándwiches para 
eventos

Tablas de Charcutería
• Jamones
• Quesos
• Frutas
• Nueces, dips y 
acompañamientos
 Formatos para grupos 
grandes y pequeños

Ofrecemos menús adaptados al estilo de cada 
cliente y al tipo de evento:

• Almuerzos y cenas tipo buffet
• Menús personalizados por ocasión (corporativos, 
familiares, celebraciones)
• Estaciones temáticas
• Opciones saludables, tradicionales y gourmet
 Comidas para grupos grandes

BUFET & COMIDA 
PERSONALIZADA

Desayunos ejecutivos
• Brunch completos para eventos
• Desayunos individuales empacados
• Estaciones de frutas, panes y yogures
• Jugos naturales sin azúcar
• Agua de coco
 Yogures variados con granola y toppings

BRUNCH & DESAYUNOS 
CORPORATIVOS 

POSTRES HEALTHY
GOURMET

Opciones saludables, sin azúcar
o bajas en harina:
• Cheesecake healthy
• Macarons
• Polvorones de harina de almendra
• Cupcakes de zanahoria
 Cupcakes de raspberry
• Otros postres especiales bajo pedido

POSTRES & REPOSTERÍA 
TRADICIONAL
Repostería Dominicana
• Cupcakes tradicionales
• Supiritos
• Mantecados
• Polvorones
• Pediditos de novia
 Porciones de bizcocho
• Bizcochos por libra: ½, 1, 2, 3 libras
• Bizcochos personalizados
• Diseños especiales (camuflaje, temáticos, elegantes)

TACOS

Tacos tradicionales:

•Tortilla suave (trigo) y dura (maíz)
•Pollo y carne molida
•Queso cheddar, habichuelas refritas, guacamole, 
pico gallo y crema agria
•Chicharroncitos

Tacos premium:

•Tortilla suave (trigo) y dura (maíz)
•Ropa vieja, pollo a la cerveza y pulled pork
•Queso Cheddar y Pepper Jack o Monterrey Jack
•Habichuelas con chorizo
•Guacamole, crema agria, pico de gallo
Chicharroncito
•Jalapeños, salsa verde y taquera
•Cebollas encurtidas, cilantro fresco y maiz dorado

SERVICIOS PERSONALIZADO
& EXPERIENCIA
Diseñamos cada evento según:
• Número de personas
• Estilo del cliente
• Tipo de celebración
• Requerimientos de dieta
• Presupuesto
 Menús temáticos o saludables

EQUIPAMIENTO INCLUIDO
Sin costo adicional para clientes:
•Carrito personalizado para picaderas (dulces y 
saladas)
•Montaje de mesas de bufet y chefindí
•Dispensadores de agua, café y jugos
•Neveras y almacenamiento para hielo
Mesas para estaciones especiales
•Equipo completo para presentación profesional

COOKING SHOW & EXPERIENCIAS
PERSONALIZADAS

Ofrecemos experiencias únicas para eventos:
• Cooking Show temático
• Diseño de menú personalizado según temporada 
o temática
• Preparaciones en vivo y estaciones interactivas
 Ideal para Semana Santa, eventos corporativos y 
actividades familiares

BEBIDAS
 Jugos naturales sin azúcar
• Aguas frescas
• Agua de coco
• Yogures con toppings
• Estación fría o caliente según el evento

OPCIONES ADICIONALES
& SUGERENCIAS

Para ampliar tu portafolio, te recomiendo añadir:
Nuevas picaderas sugeridas
•Mini empanaditas argentinas
• Mini tacos de pollo o cerdo
• Croquetas de jamón serrano
• Mini panecillos rellenos (jamón/queso/crema)
 Mini tostadas con dips (pesto, hummus, tapenade)
• Albóndigas en salsa BBQ o teriyaki

Estas combinan bien con lo que ya manejas y 
elevan el catálogo sin complicar producción.
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CONTACTO

COTIZACIONES@RICONDECONSUELO.COM

(829)-343-0069 / W HATSAPP (849) 441-8862

SÍGUENOS EN LAS REDES

INSTAGRAM: @RICONDECONSUELO

FACEBOOK: @RINCON DE CONSUELO


